
Programa 
Viernes 25 de agosto 

 

10:00 V Encuentro Empresarial FERMA Gourmet y misión comercial inversa de productos 

agroalimentarios de calidad. 

Lugar: Pabellón. Feria de Barbastro. 

Colabora: Cámara de Comercio de Huesca 

10:00 IV Misión comercial inversa de maquinaria agrícola 

Colabora: Cámara de Comercio de Huesca 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro 

10:30 Jornada FERMAInnova 

Desayuno – Presentación de experiencias empresariales innovadoras en Barbastro y Somontano 

Mesa redonda y taller sobre innovación 

Modera: Ana Hernández Serena. A\V ASESORES, A.I.E. 

Ponentes: Conrado Chavanel , de Distribuciones Chavanel; Victor Clavería, de Binomio Factoría de 

Vinos elaborador sangría premium “Cabecita Loca”; José Luis Durán, de Polyone; José Cruz Cavero, 

de Capselos; Cristina Gistau , de Bombillas Especiales; y Adolfo Ramírez, de Big Metal Inox; Marco 

Antonio Pardo Miró, de Agrostock (Fraga) 

Colabora: AEB y A.E. Polígono Valle del Cinca, Comarca de Somontano, CEDER 

Lugar: Escenario FERMAInnova. Pabellón Feria de Barbastro 

17:30 Inauguración oficial y entrega del Trofeo FERMA 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro 

19:00 Jornada “Nueva normativa sobre gestión de purines” 

Ponente: Enrique Novales, Director General de Alimentación y Fomento Agroalimentario 

Organiza: UAGA 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro 

 

Sábado 26 de agosto 

10:00 XVII Muestra de frutas y hortalizas. Desde las 10:00 de la mañana exposición y venta de 

frutas y hortalizas de agricultores locales 

Lugar: Zona entrada pabellón 

9:30 Conferencia “Sanidad vegetal y novedades en el cultivo del olivo” 

Organiza: ASAJA 

Interviene: José Antonio Salas 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro. 

10:30 “Comercialización del almendro y novedades varietales” 

Organiza ASAJA 

Interviene: Eduardo Torres 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro. 

11:30 “Nuevas enfermedades del almendro: Silella Fastidiosa y Xanthomonas” 

Ponente: Carlos Lozano, del Centro de Protección Vegetal 

Organiza: ASAJA 

Lugar: Salón de actos. Feria de Barbastro. 



12:00 “AEB nos actualizamos para seguir creciendo juntos” 

Presentación de la nueva identidad visual y actualización, nuevos servicios y proyectos de la 

Asociación de Empresarios de Barbastro 

Organiza: AEB 

Lugar: Escenario FERMAInnova. Pabellón Feria de Barbastro 

12:30 Jornada práctica en campo sobre las nuevas enfermedades del almendro 

Organiza: ASAJA 

Salida desde la Feria de Barbastro. 

13:00 Entrega de premios de la XVII Muestra de frutas y hortalizas 

Lugar: Escenario FERMAInnova. Pabellón Feria de Barbastro 

13:30 Presentación de la sangría premium “Cabecita Loca” 

Presentación y degustación de la sangría “Cabecita Loca” elaborada por Binomio Factoría de Vinos 

Interviene: Víctor Clavería 

Lugar: Stand “Sangría Cabecita Loca” 

17:30 Presentación del proyecto “Micha d’aquí” 

Organiza: Asociación El Licinar y CERAI 

Invervienen: Concha Ruiz, educadora medioambiental de Entorno: Natural y Social, y miembro de la 

asociación El Licinar. Caroline Baron, miembro fundador de la asociación El Licinar. Mónica Herrera, 

técnica de agroecología en CERAI-Aragón y coordinadora de Mincha d’aqui. Nuria Gil, Comarca de 

Somontano. Javier Viñuales, Ingeniero Técnico Agrícola y Profesor del IES Martínez Vargas. 

Colabora: Comarca de Somontano de Barbastro y Centro de Estudios del Somontano de Barbastro 

Lugar: Salón de actos Feria de Barbastro 

18:00 Mesa redonda de experciencias “Micha d’aquí” 

Organiza: Asociación El Licinar y CERAI 

Invervienen: Luis Lascorz Cortina, de Casa Fes en Aínsa; Antonio Castillo Mur, Casa Lagraza en 

Laspuña ; Daniel Esteban Tilla, de Ecomatarranya en Valdealgorfa; Lucía Palacín Pena, de BioPalacín 

Planet en Pomar de Cinca. 

Colabora: Comarca de Somontano de Barbastro y Centro de Estudios del Somontano de Barbastro 

Lugar: Salón de actos Feria de Barbastro 

Concluye con una degustación de productos locales y sostenibles. 

 

Domingo 27 de agosto 

12:00 Recepción Damas de Honor 

 

12:00 Actuación de la Rondalla Fragatina 

 

La ronda jotera recorrerá el recinto ferial y terminará en el stand del Ayuntamiento de Fraga para 

hacer una demostración del peinado tradicional “rosca y picaporte”. 

 

Organiza: Ayuntamiento de Fraga 

 

Lugar: Salida y llegada al stand Ayuntamiento de Fraga 

 


